
* I drink di questo menu sono il frutto di lavorazioni con spezie 
fiori ed erbe, se avete qualsiasi tipo di allergia vi preghiamo di 

farlo presente al personale di sala, grazie.





Le cosi dette note di testa della piramide olfattiva, sono le 
note più leggere di un profumo. Caratterizzate da una 

fresca evanescenza, sono le note olfattive scaturite 
principalmente da accordi esperiti ed aromatici. Più in 
generale i protagonisti assoluti di questa parte della 

piramide sono tutti gli Agrumi e in seconda battuta le erbe 
aromatiche insieme ad alcuni semi e rizomi per così dire 

“freschi” Come l’Anice e lo Zenzero. 

              Trikini          12 
Bevilo se ti piace il Daiquiri 

Rum; Super Lime; Trikini Mix 

    Allegoria Collins     12 
Bevilo se ti piacciono Jon Collins o Whiskey Rikey 

Bourbon Whiskey; Vermouth Esperidi;  
Cordiale di Agrumi 

Vaporizzazione di agrumi misti 

             Jaguar           12 
Bevilo se ti piace il Gimlet 

Gin; cordiale di bergamotto;  
vaporizzazione di “Cruisingarea Reloaded” 

    Martini de Cologne  12 
Bevilo se ti piace un dry martini con la scorza di limone 

Gin ; Vermouth Esperidi; Tintura di Bergamotto; 
vaporizzazione di “for your drys only”





Le note di cuore della piramide olfattiva sono composte da 
aromi più corposi di quelli delle note di testa. Queste note in 
profumeriarappresentano il corpo di un profumo, hanno un 

range aromatico più variegato rispetto alla freschezza 
caratteristica della testa. Questa profumi sono caratterizzati 
da accordi fioriti, fruttati, marini e verdi in cui spiccano fiori 

come la Rosa il Mughetto e l’Iris, ma anche frutti come 
Pesca Albicocca Pera e Mela e note più carnali come 


la Vaniglia e la Fava tonka.


                            Guerlinade              12

Ispirato all’accordo di guerlain bevilo se ti piace il Manhattan


Rum ; Guerlinade Dry Wine; 

vaporizzazione di tintura di Iris


                  N°5               12

omaggio al profumo di Mlle. Cocò bevilo se ti piace il gin fizz

Gin; liquore alla pesca; scent of a woman; cupido 

dry; sciroppo di patchouli; liquore alla vaniglia; 
tintura di bergamotto; tonica

vaporizzazione di “Fujiko”


    Nientepopodimenoché   12

Drink fresco e profumato bevilo se ti piace il Last Word


Vodka; Super Lime; Niente; Rosolio


               Eros Dry           12

Un martini cocktail con un overdose di Fiori


Gin; Cupido dry; 

vaporizzazione di Ylang Ylang





Le note di Fondo sono le fondamenta di una fragranza. In 
Profumeria rappresentano quelle note olfattive che si 
esprimono più a lungo nel tempo e che, per così dire, 

sostengono “l’impalcatura” di un profumo. In senso lato gli 
accordi di note di fondo sono caratterizzati da aromi caldi e 

speziati, ma non solo. In questa parte della piramide troviamo 
materie prime come il legno di Cedro, il Patchouli, la Lavanda, 

il Geranio, il pepe, la Cannella ma anche aromi Gourmand 
come il Caramello, il caffé, il Miele e il Cacao.


                        Nocturno        12

Ispirato a 1740 di Historie de Parfum cocktail stile oldafhioned


Mezcal; Holly Smoke Syrup; vermouth dry cold brewed; 
sciroppo di Patchouli;


vaporizzazione di: neroli e

tintura fumosa


                  Pan             12

Bevilo se ti piacciono Negroni ed Oldfashioned


Rum; Cassis; idrolato di malva rosa; Kloster Bitter;

vaporizzazione di tintura


Fougere


                 Modì            12

Bevilo se ti piace il Daiquiri


Rum fumé; Super Lime; Golden Mauricious Fabbri patchouli e 
legno di cedro


      Cacao Meravigliao  12

Dry Martini al sapore di Caccao,ispirato a “Amour de Cacao”


Vodka; Mozart Spirit; Vermouth dry; tintura di bergamotto 
arancia e mandarino; angostura cocoa






Una collezione di cocktail non esclusivamente dedicata ad un 
singolo aspetto della piramide olfattiva ma che proprio come i 
profumi fruttano la piramide nella sua interezza. come in una 
collezione di profumi troverete drink più freschi o più spezzati 

più floreali o più leggeri che vanno a creare la nostra collezione 
di Cocktail-Perfume. Salute!


                 1924              12

Long drink  ispirato al surrealismo e ai suoi profumi


Rum Fumé; Pedro Ximenez; Marsala Florio Patchouli e 
sandalo; soda al bergamotto


            Scarlet Wood          12

Cocktail dolce amaro a bassa gradazione


Vermouth Lunga Notte; Marendry; Scent of a woman wine; 
Marsala florio patchouli e sandalo;


sciroppo alla violetta Fabbri vaporizzazione 

di tintura “Cypre”


                Ultra Mare           12

Fresco, iodato una colonia da uomo bevilo se ti piace il margarita

Prime Uve Bianche; super lime; cordiale a l cetriolo e origano; 

Tarocco Dry; tinture di aneto;

vaporizzazione di Palosanto


                Mistika (bassa gradazione)    12

Drink ispirato a Epices Esquise di Guerlain a bassa gradazione


Rum; Spiced Vermouth mix; soda


   Scandalo al Sole (bassa gradazione)  12

Un cocktail “da piscina” a base di vino a bassa gradazione


Gruner Wertliner; Sambuco Gamondi; Amaro Erbe e Fiori 
Bonaventura Maschio; Dandy Brandy Bianco; Tonica


Vaporizzazione di “Fujiko”



NON MI INTERESSANO I PROFUMI 
VOGLIO SEMPLICEMENTE UN 

CALASSICO! 

ECCO LA NOSTRA SELEZIONE: 

NEGRONI CH                     10

GIN; VERMOUTH ROSSO; CAMPARI; BRAULIO; 
TINTURA DI ARANCE


OLDFAHIONED CH            10

RYE WHISKEY; MIELE DI CASTAGNO; TINTURA DI 
RABARBARO E CHINA; TINTURA DI ARANCE E 
LIMONI E MANDARINI


DAIQUIRI CH                      12

RUM GUATEMALTECO; RHUM AGRICOLE; 
SUPER LIME; ZUCCHERO


MAI TAI CH                         12

CH RUM MIX #1; CH RUM MIX #2; SUPER LIME; 

ORZATA FABBRI; TAROCCO DRY



IL MARTINI DELLA CASA

Il martini è una cosa seria e altrettanto 

seriamente lo interpretiamo, è una 
coccola per noi stessi è un momento 

in cui il tempo si ferma

Se sei un martiniano prova la nostra 

ricetta che verrà cucita a posta per te

in 5 diverse profumazioni.


•

Gin Puro Bonaventura Maschio


Gin xibal

Vermouth extra dry


tintura di bergamotto
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vaporizzazione a scelta di:

• For Your Drys Only

• Cruisingarea Reloaded

• Verde Matematico

• Fujiko                                    




Vintage Cocktail

Nel 1887 mentre Checchino otteneva la sua 
prima licenza di Osteria con cucina davanti 

al mattatoio, a Milano Davide Campari 
inventava il Cordial Campari un liquore a 

base di distillato di lamponi freschi di 
stagione e zucchero. Il Cordial Campari 
verrà ritirato dal mercato negli anni ’90.

In questo drink una storica bottiglia di 

questo mitico liquore incontra la secchezza 
del vino Chateau Chalon 1996 prima DOC di 
Francia e soprannominato il vino del diavolo 

perché a detta di alcuni il suo perfetto 
periodo di maturazione in botte sarebbe di 


6 anni 6 mesi e 6 giorni.

Con queste due bottiglie che non si sono 

mai incontrate su di uno scaffale vi invitiamo

a bere un sorso di storia. Salute!


Ferminia

Disponibilità limitata


Cordial Campari; Chateau Chalon 1996
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Negroni Da Leoni


Con questa ricetta abbiamo voluto 
rendere omaggio al cocktail più bevuto 

del mondo e simbolo dell’aperitivo 
all’italiana. Una versione moderna che 
pur cambiando gli ingredienti classici 

del re degli aperitivi ne rispetta la 
classica eleganza e complessità 

aromatica. Un negroni d’eccezione con 
eccezionali ingredienti in poche parole: 

Un Negroni da Leoni!


Nergoni da Leoni

Ron Botran RoaJu; 


Marsala Florio Dolce;

Campari cask tales.
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Scarpette 
una coppetta di salsa ed un piatto vuoto per fare 
quello che nonna ti diceva di non fare.. 

     Amatriciana	    4 

    Vaccinara	 	    4 
    Crema di Ceci	    3 

Cicchetti 
Traduzione in romanesco di uno dei più grandi 
classici della laguna veneziana… non chiamatele 
tapas! 

        Insalata di Zampi	       3 
    Testina di vitella	       3 
    Cicoria ripassata	       3 
    Trippa alla romana     4 
    Fagioli con le cotiche  4



Bruschette 
3 fettine di pane bruscato condite con i sapori 
della cucina romanesca 

       Crema di carciofi	     6 
       Amatriciana	      7 
       Vaccinara               8 
       Pesto di ruchetta	     7 
       e pecorino 
       Fagioli e cotiche	     6 

Crostini 
3 fettine infornate insieme al proprio condimento 
per un aperitivo ancora più goloso 

        Guanciale	                8 
    Pecorino fresco	     6 
    e salvia 
    Montasio e speck	     8 
    Cacio e pepe	     6


